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HB572AES4 iQ300 Inbouwoven 60 x 60 cm Inox Siemens

Categorie: Oven inbouw
Merk: Siemens
Model: HB572AES4
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959,00€

OMSCHRIJVING

Gezondere snacks binnen handbereik.
Zin in chips? Waarom maak je ze niet gewoon thuis? Plaats eenvoudig dun gesneden aardappelen of andere
groenten op de Air fry & Grill tray, voeg een beetje olie toe en start het Air fry programma. Wees gerust: ze
komen er knapperig en heerlijk uit. Klaar om gezonder te snacken?

Minder moeite met het schoonmaken van je oven.
Hang je schoonmaakhandschoenen voorgoed op. Dankzij de activeClean®-functie reinigt jouw oven zichzelf.
Verwijder simpelweg losse voedselresten en laat de oven de rest doen. Met een druk op de knop wordt vuil
van het bakken, braden en grillen bij hoge temperatuur tot as verbrand. Gebruik een vochtige doek om
resterende as en eventuele andere resten weg te vegen en de oven is weer schoon.

Eenvoudige bediening van de oven.
Waarom moeilijk doen als het ook makkelijk kan? Met het overzichtelijke display zonder traditionele
draaiknoppen maakt de led-touchControl het voor jou eenvoudig om je Siemens oven te bedienen. Alle
ovenfuncties zie je terug op het display en verwarmingsmodi, temperatuur, duur en alle andere functies stel
je in via touchknoppen. Daarnaast is het ook nog eens makkelijk schoon te maken.

cookControl10: automatische programma's voor de beste resultaten.
Voor de beste resultaten hebben wij het kookboek ingebouwd in de oven. cookControl10 biedt tot 10
automatische programma's voor de bereiding van uw gerechten. Selecteer het gewenste programma en vul
het gewicht in. Uw oven doet de rest.

Gelijkmatige warmte voor betere bakresultaten.
Krijg elke keer weer de gewenste bakresultaten met 3D Hetelucht Plus. Of u nu één, twee of drie niveaus
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gebruikt, de warmte wordt gelijkmatig verdeeld om bakken nog leuker te maken. Bak cake of koekjes op
maximaal drie niveaus tegelijk en geniet elke keer opnieuw van een uitstekend resultaat.

Veilig en comfortabel in- en uitschuiven van bakplaten en roosters dankzij het telescopisch uittreksysteem op
1 niveau.
Met het telescopisch uittreksysteem kunnen bakplaten en roosters makkelijk in- en uit de oven worden
geschoven - dankzij de rails worden ze in een kantelveilige positie gehouden.

Snel voorverwarmen: uw oven bereikt sneller de gewenste baktemperatuur.
De functie Snel voorverwarmen verwarmt de oven extreem snel voor – zonder extra energie te verbruiken.
Zo worden opwarmtijden tot een minimum beperkt.

SPECIFICATIE

Algemeen

Inhoud ovenruimte 71
Ovenhoogte 60
Verwarmingswijze Grill

Bediening

Automatische
programma's

10

Energieverbruik

Elektrisch verbruik
per cyclus
(conventioneel)

0.94

Elektrisch verbruik
per cyclus
(hetelucht)

0.69

Energieklasse A+

Fysieke kenmerken

Aansluitwaarde 3600
Breedte 59.4
Diepte 54.8
Hoogte 59.5
Kleur inox
Nisbreedte
(minimaal)

56

Nisdiepte (minimaal) 55
Nishoogte
(minimaal)

58.5

Onderhoud & Reiniging

Reiniging van de
oven

Hydrolyse, Pyrolyse

Ovenkenmerken

Aantal
verwarmingswijzen

7
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Boven- en
onderwarmte
(conventioneel)
Grill
Maximale
oventemperatuur

275

Minimale
oventemperatuur

30

Pizzastand
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