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HN678G4S1 Siemens

Categorie: Oven inbouw
Merk: Siemens
Model: HN678G4S1
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OMSCHRIJVING

Combi-microgolfoven met pulseSteam functie en sensoren voor optimale resultaten. Uitvoering in zwart-inox.

TFT TouchDisplay Plus
Nooit was het overzicht en de controle behouden zo eenvoudig. Groter, fellere kleuren, meer contrast en een
hogere resolutie. Dankzij een gebruiksvriendelijke menustructuur en de eenvoudig te bedienen Touch-
navigatie, wordt de bediening van uw oven intuïtiever.

VarioSpeed. Eén druk op de knop. Dubbel zo snel
Dubbel zo snel zijn werd eenvoudig gemaakt: met één druk op de knop. De geïntegreerde microgolfoven
helpt voortaan niet alleen meer bij ontdooien of opwarmen, de bereidingstijd van zo goed als alle
ovengerechten kan nu ingekort worden door microgolfondersteuning bij enkele geselecteerde
verwarmingswijzen. Uiteraard is dit steeds met perfecte resultaten.

De beste braadresultaten – makkelijker dan ooit: de roastingSensor Plus
Dankzij drie verschillende meetpunten kan de innoverende braadthermometer de kerntemperatuur van uw
gerechten betrouwbaar en precies detecteren en zo exact bepalen wanneer het gerecht klaar is.
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De oven weet zelf wanneer hij moet stoppen met bakken met de bakingSensor
Al wat u dient te doen, is uw deeg bereiden en het gerecht selecteren. Dankzij de innoverende
sensortechnologie wordt het bakproces automatisch afgesloten. De bakingSensor meet de vochtigheid
binnenin de oven en detecteert wanneer het gerecht klaar is.

Voorinstellingen garanderen de beste resultaten voor een waaier van gerechten: cookControl
Plus
Om koken voor u nog makkelijker te maken hebben we meteen het kookboek ingebouwd: cookControl Plus.
Deze biedt programma‘s en aanbevelingen voor de perfecte bereiding van vlees en vis. Gewoon het
gewenste programma selecteren, het gewicht ingeven en de rest verloopt automatisch.

SPECIFICATIE

Algemeen

Inhoud ovenruimte 67 Liter
Inhoud
waterreservoir

1 Liter

Ovenhoogte 60 cm
Verwarmingswijze Multifunctie Hete

lucht, Microgolf,
Stoom

Bediening

Automatische
programma's

1

Bediening op afstand

Fysieke kenmerken

Aansluitwaarde 3650 W
Nisbreedte
(minimaal)

56 cm

Nisdiepte (minimaal) 55 cm
Nishoogte
(minimaal)

58,5 cm

Onderhoud & Reiniging

Ontkalkingsprogram
ma
Reiniging van de
oven

Pyrolyse

Ovenkenmerken

Aantal
verwarmingswijzen

15

Boven- en

Veiligheid

Kinderbeveiliging
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onderwarmte
(conventioneel)
Drogen
Grill
Langzaam Garen
Onderwarmte
Pizzastand
Regenereren
Rijzen van deeg
Snel voorverwarmen
Warmhouden
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